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Spanien « VdIT Castilla « Bodegas Munoz
Tempranillo Rosado

Trocken, vollmundig, fruchtig und frisch

100 Kilometer siidostlich von Madrid liegt der Ort Noblejas
in der Region La Mancha. An den sonnigen Hangen des Flus-
ses Tejo wachsen kraftige und gesunde Tempranillo- Trauben.
Diese werden friih morgens gelesen und sofort gepresst. Der
roséfarbene Most wird in gekiihlten Tanks vergoren.

Dadurch erhalt der Wein seine lebendige Frische mit fruchtig
spritzigen Aromen, die an Beeren und Zitrusfriichte erinnern.
Es bleibt ein angenehm anhaltender Nachklang.

GenieBen Sie diesen Sommerwein gut gekiihlt auf der Terras-
se, als Aperitif, zum Grillen, zu hellem Fleisch, Nudelgerichten
oder zur asiatischen Kiiche.

Trinkreif: jetzt « 2 Jahre lagerfihig
Trinktemperatur: 8-10 °C
Restzucker: 2 g [ Liter

Saure: 5 g/ Liter

Alkohol: 12,5 % vol.

1,0 Liter-Flasche



