
E D I T I O N  S C H N A U F E R 
S A M T R O T
W Ü R T T E M B E R G ,  
H A B E R S C H L AC H T E R  H E U C H E L B E R G 
R O T W E I N ,  H A L B T R O C K E N

Samtrot als Rebe wurde im Raum Heilbronn in einem Weingarten 
entdeckt und an der Weinbaulehranstalt Weinsberg weiter 
bearbeitet. Wie es der Name verspricht sind die Weine samtig 
und zart. Feine ziegelrote Farbe erwartet uns im Glas, und auch 
feine duftende Aromen nach Himbeeren und Kirschen erfreuen 
die Nase. Samtig, warm und dennoch kernig im Nachhall.

RESTZUCKER
19 g / 1 L

SÄURE
4,5 g / 1 L

ALKOHOL
12,0 % Vol.

LAGERUNG 
bis zu 5 Jahren

EMPFEHLUNG
Geflügel, Rindfleisch, Wild, Schwein, Lamm, Käse und Pasta 
Optimale Trinktemperatur 16–18° C 
Etwa eine Stunde vor Genuss öffnen und atmen lassen

HINWEISE
vegan, glutenfrei 
Allergene: 
enthält Sulfite
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Artikel-Nr. 11872 Flasche Karton Lage Palette

Inhalt 0,75 Liter 6 Flaschen 150 Flaschen = 25 Kartons 600 Flaschen = 4 Lagen

EAN 4 100740 11872 3 4 100740 11876 1 – –

Gewicht 1,10 kg ≈ 7,0 kg ≈ 195 kg ≈ 720 kg

Maße (B x L x H) Ø 7 x 30,5 cm 22,5 x 15,5 x 32 cm 80 x 120 x 47 cm 80 x 120 x 145 cm


