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Champagner
Champagne Chanoine

Grande Reserve

Chanoine Freres ist das zweitalteste Champagner-Haus und
wurde bereits im Jahr 1730 von den Briidern Jacques Louis
und Jean-Baptiste Chanoine gegriindet. Die Gebriider Cha-
noine erhielten im demselben Jahr die Erlaubnis, den ersten
Champagnerkeller in der heute beriihmten Champagnerstadt
Epernay anzulegen (heute hat Chanoine seinen Hauptsitz in
Reims, der Hauptstadt der Champagne). Das erfolgreiche
Champagnerhaus pflegte im 19. Jahrhundert den damals
wichtigsten auslandischen Champagnermarkt zu beliefern:
Russland, genauer gesagt das russische Zarenhaus.

Rebsorten: 70% Pinot Noir, 15% Chardonnay und 15% Pinot
Meunier.

Lagen: Région d'Epernay, Vallée de la Marne und Aube.

Trinktemperatur: 8 °C
Lagerfahigkeit bis zu 3 Jahren
Restzucker: 11 g / Liter
Saure: 7 g/ Liter

Alkohol: 12 % vol.

0,75 Liter-Flasche



